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               FICHE TECHNIQUE 
 

              CÔTES DU RHÔNE 

 
 

                     

 
CEPAGES : 65 % GRENACHE 

 

               : 25 % SYRAH 

 

               : 10 % VIEUX CARIGNAN 

  

      TYPE DE SOL : Argilo caillouteux en pleine  

 

      RENDEMENT : 45HL/HA.  

 

      ÂGES DES VIGNES : 20  à  40 ANS.  

 

  RECOLTE : Mécanique avec tri a la benne. 

 

  VINIFICATION : Traditionnelle avec éraflage,  

                                                      chaque cépage est vinifié séparément 

 

      CUVAISON : 15 à 21 jours. Selon les cépages 

 

 ELEVAGE : Cuve béton 

 

      VIEILLISSEMENT : 5  ans. 

 

    DEGRE ALCOOLIQUE : 14 % vol. Alcool                                                                                                                          

 

    SERVIR À 16° 

 

 
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 
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